
ANT I P A S T I

BRUSCHETTE AL POMODORO É BASILICO
Geröstete Weißbrotscheiben mit Tomatenwürfel, Olivenöl & Basilikum

7.60

TRIS DI BRUSCHETTE
Geröstete Weißbrotscheiben mit Pesto, Grillgemüse & Datteltomaten

8.90

CARPACCIO DI RAPE ROSSE 
Carpaccio von der roten Beete mit Ziegenkäse, Honig, Walnüssen & Limone

11.5

CAPRESE DI BURRATA CON DATTERINO
Burrata mit Datteltomaten, Olivenöl, Basilikum & Balsamico-Creme 

13

VITELLO TONNATO
Dünn geschnittener Kalbsbraten mit einer Thunfischcreme & Kapern

14.90

CARPACCIO DI MANZO
Carpaccio vom Rinderfilet mit Rucola & gehobeltem Parmesankäse

15

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA CON PROSCIUTTO DI PARMA É BASILICO
Frische Büffelmozzarella mit Datteltomaten, Parmaschinken & Basilikum

15.80

COMPOSIZIONE DI ANTIPASTI DEL “RISTORANTE COMEDIA”
Komposition unserer klassischen italienischen Vorspeisen

19

Für 2 Personen 34.00



I N S A L A T E

INSALATA MISTO
Beilagensalat

4.90

INSALATA DI STAGIONE
Salatvariation der Saison

8.70

INSALATA DI DATTERINO CON CAPPERI É BASILICO
Tomatensalat mit roten Zwiebeln, Kapern & Basilikum

10

RUCOLA CON PARMIGIANO; DATTERINO É ACETO BALSAMICO
Rucola mit gehobeltem Parmesan, Kirschtomaten & Balsamico-Creme

12.90

INSALATA DI TONNO
Gemischter Blattsalat mit Thunfisch, Zwiebeln, Tomaten & Croutons

14

INSALATA DI SALMONE
Gemischter Blattsalat mit Tomate, Gurke, Karotten, Frühlingslauch & Räucherlachs

15

INSALATA NIZZA
Gemischter Blattsalat mit Schinken, Käse & Ei

15.50

INSALATA DEL CHEF
Rucola, Wildkräuter, Tomate, Gurke & gegrillte Hähnchenbrust

17

INSALATA GAMBERI
Blattsalat mit Wildkräuter & Garnelen vom Grill

18



P A S T A

SPAGHETTI ALL´AGLIO, OLIO É PEPERONCINO
Spaghetti in Knoblauch, Peperoncino & kaltgepresstem Olivenöl geschwenkt

11.80

PENNE RIGATE ALL´ARRABIATA
Penne in pikanter Knoblauch-Kirschtomaten-Sauce mit Basilikum

12.30

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti mit Tomaten-Hackfleischsauce vom Rind

12.90

RIGATONI ARTIGINALI ALLA NORMA
Pasta mit Tomatensauce, gebratenen Auberginenwürfel & frischer Ricotta

13.40

SPAGHETTI ALLA PUTANESCA
Spaghetti mit Tomatensauce, Oliven, Kapern & Anchovis

13.90

GNOCCHI ALLA GORGONZOLA
Kartoffelgnocchi an cremiger Gorgonzola-Sauce & Walnüssen

14.50

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Spaghetti mit einer Parmesan-Ei-Creme & Speck

14.90

TAGLIATELLE CON GAMBERI, RUCOLA É POMODORO FRESCO
Pasta mit Rucola, frischen Tomaten & Garnelen

17.20

LINGUINE ALLE VONGOLE
Pasta mit Venusmuscheln, Weißwein, Datteltomaten & Olivenöl

18.00

TAGLIATELLE CON TAGLIATA DI MANZO
Pasta mit Rinderfiletspitzen, frischen Champignons an Rucola

18.90



P I Z Z A

PIZZA TONNO É CIPOLLA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Zwiebeln & Thunfisch

17.90

PIZZA  BUFALINA 
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Mozzarella di Bufala DOP & Parmesanhobel

18

PIZZA GAMBERETTI
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Garnelen & Rucola

18.50

PIZZA ITALIANA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Parmaschinken, Parmesanhobel & Rucola

18.90

PIZZA CON SALMONE AFFUMICATO RUCOLA É POMODORINO
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, Räucherlachs, Rucola & Kirschtomaten

19



P I Z Z A

PIZZA MARINARA
San Marzano Tomaten, Oregano & Olivenöl

9

PIZZA MARGHERITA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte & Basilikum

11

PIZZA SALAMI PICCANTE
San Marzano Tomaten, Fior di Latte & pikanter Salami

15.80

PIZZA PROSCIUTTO É FUNGHI
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, italienischer Kochschinken & Champignons

16.50

PIZZA CAPRICCIOSA
San Marzano Tomaten, Fior di Latte, italienischer Kochschinken, Champignons, 

Artischocken & Oliven
16.90

PIZZA VERDURE
San Marzano Tomaten, Fior di Latte & Grillgemüse

16.90



P E S C E

GAMBERI ALLA GRIGLIA
Garnelen in Schale vom Grill, Kräutern, Knoblauch dazu Rucola-Salat mit Datteltomaten

20

SEPPIA ALLA GRIGILA
Tintenfisch-Tuben vom Grill mit Knoblauch, Kräutern, Weißbrot & Beilagensalat

24.00

FILETTO DI SALMONE CON ZUCCHINE É GAMBERI ALLO ZAFFERANO
Lachsfilet mit Zucchini & Garnelen auf Safran-Sauce

24.90

C A RNE

COTOLETTA MILANESE
Hähnchenbrust in feiner Panade, mit Rosmarinkartoffel & Grillgemüse

23

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Gebratene Kalbsmedaillons mit Parmaschinken, Salbei & Gemüsebeilage

25

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE
Rinderfilet ca. 200g an grüner Pfeffersauce mit Cognac, Rosmarinkartoffel & Grillgemüse

28



Z U P P E

ZUPPA DI POMODORO
Tomatensuppe mit Croutons, kaltgepresstem Olivenöl, Kräutern & Sahne verfeinert

8

MINESTRONE DI VERDURE É FAGIOLI
Italienische Gemüsesuppe mit Bohnen & kaltgepresstem Olivenöl

9.60

CECI CON CROSTINI ALL´AGLIO
Kirchererbsen-Suppe mit Knoblauch-Crostini

9.60

A L  F O R N O

LASAGNE BOLOGNSE
Lasagne mit Tomaten-Hackfleischsauce vom Rind & Béchamel

15



DOL C I

TIRAMISU CLASSICO
6.90

PANNA COTTA
7.90

GELATO AL PISTACCHIO
Pistazieneis mit frischen Früchten & Sahne

8.50

SOUFFLE AL CIOCCOLATO
Schokaldensoufflé mit flüssigem Kern, Bourbon-Vanilleeis & Sahne

12


